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1. Общие сведения об образовательной организации 
 

Руководитель образовательной организации: 
Заведующий: Грапп Ольга Валентиновна 
Ответственный за питание обучающихся: 
Старшая медицинская сестра: Руденко Виктория Ивановна 
Численность педагогического коллектива: 17 человек 

 
Количество групп:    7  

 
№ 
п\п 

Группы Количество 
групп 

Численность 
обучающихся, всего 

чел. 

В том числе льготной 
категории, чел. 

1 Группа раннего 
возраста (1,5-3 лет) 

1 31 3 

2 Младшая группа № 7 1 26 2 

3 Средняя группа № 3 1 33 0 

4 Старшая группа № 1 1 33 2 

5 Подготовительная 
группа № 2 

1 29 2 

6 Подготовительная 
группа № 5 

1 28 1 

7 Подготовительная 
группа № 6 

1 28 1 

 
Итого 

7 групп 7 207 11 

 

2. Охват горячим питанием по возрастным группам обучающихся 
 

2.1 Охват пятиразовым горячим питанием по 
возрастным группам обучающихся 

 

 
№ 
п\п 

Контингент по группам 
обучающихся 

Численность, 
чел. 

Охвачено горячим питанием 

Количество, 
чел. 

%  от числа 
обучающихся 

1 Дети от 1,5 до 3 лет 31 31 100 

 в т.ч. учащиеся льготных 
категорий 

3 3 100 

2 Дети от 3 до 7 лет 176 176 100 

 в т.ч. учащиеся льготных 
категорий 

8 8 100 

 Общее  количество учащихся 
всех возрастных групп 

207 207 100 

 в том числе льготных категорий 11 11 100 



3. Модель предоставления услуги питания 
(столовая на сырье, столовая доготовочная, буфетно-раздаточная) 

 
Модель предоставления питания Столовая на сырье 

Оператор питания, наименование МАДОУ "Детский сад № 7" 

Адрес местонахождения 413105, Саратовская область, 
г. Энгельс, 1-й Микрорайон 

Фамилия, имя, отчество 
руководителя, контактное 
лицо 

Грапп Ольга Валентиновна, заведующий 

Контактные данные: тел. / эл. почта Тел. 8(8453) 56-27-12/ почта: 
madou7anv@yandex.ru 

 
 

4. Использование специализированного транспорта для перевозки пищевой 
продукции 

 

Вид транспорта специализированный 

Принадлежность транспорта поставщика 

Условия использования транспорта по назначению 

 

5. Инженерное обеспечение пищеблока 
 

Водоснабжение Централизованное 

Горячее водоснабжение Водонагреватели 

Отопление Централизованное 

Водоотведение Централизованное 

Вентиляция помещений Искусственная 
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6. Проектная мощность (план-схема расположения помещений) пищеблока 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

7. Материально-техническое оснащение пищеблока: 
Перечень помещений и их площадь м2 

(перечень и площадь помещений в зависимости от модели предоставления питания) 
 

№ 
п/п 

Наименование 
цехов и 
помещений 

Площадь помещения м2 

Столовые школьно- 
базовые 

Столовые, 
работающие на 
сырье 

Столовые 
доготовочные 

Раздаточные, 
буфеты 

1 Складские 
помещения 

 14,7   

2 Производственные 
помещения 

 35,2   

 
 

8.1 Характеристика технологического оборудования пищеблока 
 

п/п Наименование цехов 
и помещений 

Характеристика оборудования 

наименование 
оборудования 

Кол- во 
единиц 

оборудования 

Дата его 
выпуска 

Даты 
начала его 

эксплуатаци 
и 

Процент 
изношенности 
оборудования 

 Производственное 
помещение 

Овощерезка Robot coupe, 
мощность 1000 ВТ 

1 
10.09.2014 10.09.2014 

 

 Производственное 
помещение 

Набор дисков для 
овощерезки 

1 
10.09.2014 10.09.2014 

 

 Производственное 
помещение 

Стол охлаждающий HI 
Cold, мощность 3,46 Вт 

(11,5) 

1  
09.01.2014 

 
09.01.2014 

 

 Производственное 
помещение 

Тестомесильная машина It 
Pizza, мощность 0,75 кВт 

1 
10.09.2014 10.09.2014 

 

 Производственное Холодильник 1 10.09.2014 10.09.2014  

Склад 
Производственное 

помещение 

Стол ДУХОВОЙ 
готовой ШКАФ 

продукции 

Стеллажи 

План-схема расположения помещений 

Мойка 

для 

посуды 

Мойка 

для 

посуды 

Стеллаж чистой 

посуды 

Стол 

"Контроль 

ные 

блюда" 

Мойка 

МЯСО 

Мойка 

ЯЙЦО 

Шкаф 

хлебный 

Мойка 

КУРЫ 

Мойка 

ОВОЩИ 

Стол 

готовой 

продукции 

Плита 

Мойка 

РЫБА 

Мойка 

для РУК 

Столы 

готовой 

продукц 

ии 
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 помещение двухкамерный (для сут. 
проб) Atlant, мощность 1 

кВт 

    

 Складское 
помещение 

Шкаф холодильный Polair, 
мощность 4 кВт 

1 
22.12.2013 22.12.2013 

 

 Складское 
помещение 

Шкаф холодильный Polair, 
мощность 4 кВт 

1 
23.12.2013 23.12.2013 

 

 Складское 
помещение 

Шкаф холодильный 
(Морозильная камера) 

Polair, мощность 5,5 кВт 

1  
22.12.2013 

 
22.12.2013 

 

 Складское 
помещение 

Весы напольные 
электронные CFS DL – 150 

N, мощность 242 кВт 

1  
2013 

 
2013 

 

 Производственное 
помещение 

Весы настольные 
электронные SW-5 (2013), 

мощность 0,25 кВт 

1  
2013 

 
2013 

 

 Производственное 
помещение 

Зонт вытяжной 
1 

10.09.2014 10.09.2014 
 

 Производственное 
помещение 

Зонт вытяжной 
1 

10.09.2014 10.09.2014 
 

 Производственное 
помещение 

Плита электрическая, 
мощность: поверхность – 
2,4 кВт, духовка – 4,8 кВт 

1  
2013 

 
2013 

 

 Производственное 
помещение 

Хлеборезка автоматическая 
Hars Land, мощность 550 

Вт 

1  
03.01.2017 

 
03.01.2017 

 

 Производственное 
помещение 

Пароконвекционная печь 
Electrolux, мощность 10,1 

кВт 

1  
15.09.2013 

 
15.09.2013 

 

 Производственное 
помещение 

Мясорубка электрическая 
МИМ-350, мощность 300 

Вт 

1  
20.03.2013 

 
20.03.2013 

 

 

Указать перечень недостающего оборудования в соответствии с требованиями для каждого цеха в 
соответствии с приложением 1. 

 
8.2 Дополнительные характеристики технологического оборудования: 

 
п/п Наименование 

технологического 
оборудования 

Характеристика оборудования 

Назначение Марка Производительность Дата 
изготовления 

Срок 
службы 

Сроки 
профилактического 

осмотра 

  - - - - - - 

 
8.3 Дополнительные характеристики обслуживания оборудования: 

 
№ Наименование Характеристика мероприятий 
п/п технологического 

оборудования Наличие 
договора 

Наличие 
договора на 

Проведение 
ремонта 

План 
приобретения 

Ответственный 
за 

График 
санитарной 

  на проведение  нового и состояние обработки 
  техосмотр метрологических  замена оборудования оборудования 
   работ  старого   

     оборудования   



1 Тепловое нет нет - нет Крицкая Т.В 
Паркина С.В. 

В наличии 

2 Механическое нет нет - нет  - 

3 Холодильное нет нет - нет Вдовиченко 
Ю.В. 

В наличии 

4 Весоизмерительное нет нет - нет Вдовиченко 
Ю.В. 

В наличии 

 

9. Характеристика помещения и оборудования столовой, план-схема 
столовой 

 
№ Наименование Характеристика оборудования столовой - площадь М2 
п/п оборудования Количество единиц Дата его Процент Перечень недостающего 
  оборудования приобретения изношенности оборудования в соответствии 
    оборудования с 
     требованиями 
        

  Столовая 
отсутствует 

    

 

 

9.1. Характеристика бытовых помещений 
 

№ 
п/п 

Перечень бытовых помещений Характеристика помещений, площадь М2 

Количество единиц оборудования для бытовых целей 

1. Бытовые помещения отсутствуют  

 

10. Штатное расписание работников пищеблока (аутсорсинг) 
 

№ 
п/п 

Наименование 
должностей 

Характеристика оборудования столовой, площадь М2 

количество
ставок 

укомплектованность базовое 
образован 

квалифика- 
ционный 

разряд 

стаж 
работы 

наличие 
медкнижки 

1 Повар 3 2  4 20 имеется 

2 Подсобный 
рабочий 

2 1    имеется 

      

 

11. Форма организации питания обучающихся 
- предварительное накрытие столов 

12. Перечень нормативных и технологических документов: 
- Примерное цикличное 10-дневное меню 
- Ежедневное меню 

- Меню раскладка 
- Технологические карты (ТК) 
- Технико-технологические карты (ТТК) при включении в рацион питания новой кулинарной 

продукции с пониженным содержанием соли и сахара 
- Накопительная ведомость 
- График приема пищи, 
- Гигиенический журнал (сотрудники) 



- Журнал учета температурного режима холодильного оборудования 
- Журнал учета температуры и влажности в складских помещениях 

- Журнал бракеража готовой пищевой продукции 
- Журнал бракеража скоропортящейся пищевой продукции 
- Ведомость контроля за рационом питания 
- Приказ о составе бракеражной комиссии 
- Акт по результатам проверки состояния готовности пищеблока по организации питания к новому 

учебному году 
- Программа по совершенствованию системы организация питания обучающихся 
- Положение об организации питания обучающихся 
- Положение о бракеражной комиссии 
- Приказ об организации питания 

- Должностные инструкции персонала пищеблока 
- Программа производственного контроля на основе принципов ХАССП 
- Требования к информации по питанию, размещаемой на сайте ДОУ 
- Наличие оформленных стендов по пропаганде принципов здорового питания 
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                                                                                     УТВЕРЖДАЮ 
                                                                                     Заведующий МАДОУ «Детский сад № 7» 
                                                                                     ____________________/ О.В. Грапп 
                                                                                     Приказ № 11 от «06» февраля 2023 г. 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

 

ПАСПОРТ 
пищеблока МАДОУ «Детский сад № 7» 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Адрес месторасположения: 413105, г. Энгельс, 1-й Микрорайон 
Телефон: 8(8453)56-27-12 

Электронная почта: madou7anv@yandex.ru 
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